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Ⅰ. 화상사고 예방법 

1) 전기압력밥솥, 토스터 등 
     자체 열기를 내는 가전제품은 
     특히 주의해서 사용함 

2) 냄비를 끓일 땐 주방기구를 빼고 
  음식만 끓이도록 함 

1. 부엌에서의 화상사고 예방법 

3) 사용 후에도  
  열기가 오래가는 제품은  
  아이가 근처에 가지 않도록 주의함 

1) 열원으로부터 차단한 후, 
상온의 물에 20분 내외로 식
혀줌 

2) 2차적인 피부 손상과 저체온증을 
예방하기 위해 마른 붕대나 천으
로  
감싼 후 병원으로 이송함 
     

2. 화상 시 응급조치 
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 샐러드용 올리브유는 발연점이 낮아  
튀김요리 시에 화재가 발생할 수 있음 

Ⅱ. 식용유 화재 예방법 

1. 화재가 발생할 수 있는 식용유 

 마요네즈를 뿌림 
→ 마요네즈 안에는 단백질 성질의 달걀 노른자 있는데, 

이것을 뿌리면 순간적으로 굳어지면서 산소를 차단해 불을 끔 

2. 식용유에 화재 발생 시, 응급조치 방법 


